
DAS IST 
DEMETER

Der Bauer, der lieber seinen Stall tiergerecht  
gestaltet, als den Kühen die Hörner zu kappen. Die 
Gemüsezüchterin, die die vielversprechendsten 
Samen sammelt, um daraus eine neue biodyna-
mische Sorte zu züchten. Die Bäckermeisterin, 
die mit Liebe, viel Zeit und großem handwerk- 
lichen Können bekömmliche Backwaren fertigt. 
Der Hersteller, der mit seinen Partnern in der  
Region ebenso nachhaltig und fair zusammen-
arbeitet wie mit biodynamischen Akteur:innen 
in aller Welt. Die Verbraucher:innen, die unver-
fälschte Lebensmittel schätzen und Wert auf  
Genuss und Verantwortung legen.
All das und noch viel mehr ist Demeter.

Weitere Informationen 
und Anmeldung:

www.demeter.de/foerdermitgliedschaft

Kontakt:
foerdermitgliedschaft@demeter-bw.de

Demeter Landesverband Baden-Württemberg e.V.
Hauptstr. 82, 70771 Leinfelden-Echterdingen

Tel. +49 (0) 711 - 902540

BEITRITTSERKLÄRUNG
FÖRDERMITGLIEDSCHAFT
Ich beantrage meine Fördermitgliedschaft im 
Demeter Landesverband Baden-Württemberg e.V.
Hauptstraße 82, 70771 Leinfelden-Echterdingen

Name, Vorname

Straße, Hausnummer

PLZ, Wohnort

Telefon

E-Mail-Adresse

Datum Unterschrift

DU ISST

LIEBE
Fördermitgliedschaft: 

Werde Teil einer starken 
Gemeinschaft

Bitte füllen Sie Vorder- und Rückseite der Beitrittserklärung vollständig aus.



Im Rahmen einer Fördermitgliedschaft gehören  
Verbraucher:innen dem jeweiligen Landesverband an 
und können sich aktiv einbringen.

JETZT  
FÖRDERMITGLIED
WERDEN UND
MITGESTALTEN
• Demeter fördert regionale Partnerschaften von 
 Landwirt:innen, Verarbeiter:innen, Händler:innen und  
 Verbraucher:innen. Fördermitglieder engagieren sich  
 somit für die Demeter-Landwirtschaft vor Ort und 
 profitieren vom regionalen Netzwerk.

DARÜBER HINAUS GIBT ES

• Einladungen zu Veranstaltungen – vom Hoffest in der  
 Region bis zur Demeter-Verkostung mit Landwirt:innen  
 und Hersteller:innen.

• Einblicke in die Erzeugung hochwertiger Lebensmittel  
 sowie in Züchtungs - und Forschungsprojekte.

• Mitwirkungsmöglichkeit in der „Demeter-Arbeitsgruppe  
 Verbraucher:innen“ und somit Beteiligung an der 
 Weiterentwicklung des Demeter-Verbandes.

• Außerdem fließen 10% des Förderbeitrages in 
 biodynamische Entwicklungsprojekte.

DATENSCHUTZ UND
SEPA-LASTSCHRIFT-
MANDAT

Die Bedingungen der Mitgliedschaft, die Datenschutzricht-
linie und die Satzung des Landesverbandes (Dokumente 
unter www.demeter.de/foerdermitgliedschaft) habe ich zur 
Kenntnis genommen und erkenne sie an.

Der Demeter Landesverband Baden-Württemberg e.V. ist 
hiermit ermächtigt, den jährlichen Mitgliedsbeitrag bis 
auf Widerruf im Lastschriftverfahren von meinem Konto  
abzubuchen.

Bitte füllen Sie Vorder- und Rückseite der Beitrittserklärung vollständig aus.

Geldinstitut

IBAN

Datum Unterschrift

Einzelmitgliedschaft, 
Jahresbeitrag 50,00 €

Mitgliedschaft für Paare/Familien, 
Jahresbeitrag 75,00 €

oder darüber hinaus ............. Euro/Jahr

GEMEINSAM 
ZUKUNFT SCHAFFEN
LANDWIRTSCHAFT FÜR GENERATIONEN
Chemisch-synthetische Pestizide und Kunstdünger sind 
bei Demeter tabu, Gentechnik kommt uns nicht auf den 
Acker. Demeter setzt Standards für gute Lebensmittel und  
entwickelt nachhaltige Konzepte für eine Landwirtschaft  
der Zukunft beständig weiter.

NACHHALTIG FRUCHTBAR
Fruchtbarer Boden ist die Grundlage unserer Ernährung. Die 
Biodynamische Wirtschaftsweise fördert die Bodenfrucht-
barkeit nachhaltig: Mit Kompost, Mist, Gründüngung und 
Biodynamischen Präparaten belebt sie den Boden, baut Hu-
mus auf und bindet CO2 im Boden. Das hilft auch dem Klima.

RESPEKT FÜR JEDES LEBEWESEN
Tierwohl bedeutet für Demeter-Bäuerinnen und -Bauern 
eine wesensgemäße Tierhaltung und ein respektvoller  
Umgang mit jedem Lebewesen. Auch deshalb behalten  
unsere Kühe ihre Hörner. 

ENGAGEMENT FÜR VIELFALT
Demeter-Landwirt:innen achten darauf, dass sich auf 
ihren Äckern viele Lebewesen wohl fühlen. Sie fördern die  
Vielfalt von Nutz- und Wildpflanzen. Damit schaffen sie auch  
Lebensraum für Vögel, Wildtiere und Insekten.

LEBENSMITTEL MIT CHARAKTER
Demeter-Hersteller:innen arbeiten mit handwerklichem 
Können und Zeit. Es werden nur sehr wenige Hilfsmittel 
eingesetzt. Durch die schonende Verarbeitung werden die 
Nährstoffe bewahrt und es entstehen echte Lebensmittel 
mit Charakter.


